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ANTIPASTI ) BROTGEDECK 3a

| BRUSCHETTA CLASSICA 8.5 ({’

[A]

OLIVEN IN RICOTTACREME & ({l
MANDELN 4,5

[A.G,H]

ZIEGENKASE FLAMBIERT
[e\HKAZIENHONIG FOR TWO 9,5

PISTAZIEN-STRACCIATELLA 4.5

[G.H]

BURRATA SAISONELL SERVIERT

»
[A.E.G.,H]

FRITTIERTE GNOCCHI &
TRUFFELMAYO FOR TWO 9

[A.C.G,H]

FRITTIERTE KARTOFFELSCAMPI
CHILIMANGO-MAYO 11

[A.B,C,D,G,H,R]

SAN DANIELE & GEHOBELTER
PARMESAN 12

[G.H]

LA SCARPETTA

SUGO SERVIERT MIT
({l MODORO MAMMA MIA 6,5 FRISCHEM BROT

[A.LLH]

LA NORMA 7,9
Ofen-citrus-aubergine | salzige Ricotta

[A,L.G]

BOLO RED & STRACCIATELLA 8,9

[A.L,P.C]
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SAN DANIELE-SCHINKEN &
GEHOBELTER PARMESAN 12,9

[A.C,L,G]

CHERRY TOMATEN &
STRACCIATELLA 11,9

[A.C.L.G]

INSALATA

HSId LVAIN NVIdVLIOTA

N3ITI3L NNZ LYM3d4d3d

PIZZELLA

DI GRANO DURO

PICCOLA INSALATA 5,5

ZIEGENKASE BIRNE SALAT
17,5

Saison Salat | frischer Ziegenkase | Birne | WalnUsse |

Balsmico Dressing
[G.H]

PARMA-SALAT 17,9
Saison Salat | auserlesene Parma-Schinken | Burrata |

Akazien Honig | Pistazienkerne | Balsmico Dressing
[G.H]

WILDGARNELEN ORANGEN
SALAT MANGO CHILI DRESSING
17.9

Saison Salat | gebratene Arg. Wildargelen | Orangen |
Chili-Mango Dressing

[B.D.G,H,R]



100% DI GRANO DURO ITALIANO

POMODORO MAMMA MIA 12,5
Rigatoni | Tomatensauce
[A.L]

LA NORMA 15,9
Kartoffelgnocchi | Ofen-citrus-aubergine

| salzige Ricotta

[A.G.L]

ZUCCHINI CARBONARA 14,9
Spaghetti | Zucchini | Eigelb | Pecorino

[A.C.G]

AGLIO OLIO SIGNATURE 13,5 ({’

Spaghetti | Fermentierte Knoblauch |

Olivenol | Chili

[A]
14,5
Cherrytomatencreme

| Olivenbrotbrosel

[A.G,L]

) ¢
-
«~TRICOLORE POMODORINI
Kartoffelgnocchi |

Pistazienkerne | Pecorino Romano

Burrata | Parmesan

Parmesan | Stracciatella

Pistazienkerne

LVAN 4dTTASLSAd

Burrata | salzige Ricotta

Pistazienkerne

Pecorino Romano | Pistazienkerne

Arg. Wildgarnelen | Parmesan

VEGETARIAN

Parmesan | Stracciatella

CARBONARA ORIGINAL 15,5
Spaghetti | Guanciale | Eigelb | Pecorino

[A.C.C]

BOLO RED IN BLACK
Holzkohle Tagliatelle | 100%

Kalbshackfleisch | Tomatensauce
[A,L.R.P]

14,5

BOLO WHITE 14,9
Gnocchetti Sardi | T00% Kalbshackfleisch

| Traffelbutter

[A,L.R,P]

AMALFI PESTO 16,9 -4'6);
Rigatoni | Ricotta Spinat Pesto | h
Salsiccia | Zitronenzeste

[A.G,H]
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x LEMON MARE AMORE 18,9 S Pistazien

Holzkohle Tagliatelle | Arg. Wildgarnelen- —

| Citrus-gelee | in Garnelenbisquecreme -

[A.B,C.D.G,L,R,P] m

Fr

ey
Arg. Wildgarnelen ~ SPINAT SUMMERTIME 21,9 b
j Ricotta Spinat-Fullung | Garnelenbisque
< [A.B,C,D,G,L,R,P]
Parmesan - DREAMY TRUFFEL 22,9
‘ Truffelsalsa-Ricotta-Fullung | Truffelbutter |
.- Olivenbrotbrosel }
,/\/: [A.C.C] ¢é\l
Parmesan | Arg. Wildgarnelen — POSITANO BREEZE 19,9 2
S Ricotta-Citrusabrieb-Fullung | Cherry-
tomatencreme
[A,.C.G,L]
Toppings

Pecorino | Parmesan 1
Tosated HaselnUsse | Pistazienkerne 2

Arg. Garnellen | Guanciale | Burrata 3,8

Ricotta Salata | Stracciatella 2,8

ALLE GERICHTE KONNEN AUCH ALS
PFANNEN BESTELLT WERDEN. AB DREI
PORTIONEN

ALLERGENE:
A-GLUTEN, B-KREBSTIERE, C-EIER, D-FISCH, E-ERDNUSSE, F-SOJABOHNEN, G-MILCH V.SAUGETIERE, H-SCHALENFRUCHTE, L-SELLERIE, M-
SENF, N-SESAM-SAMEN, P-SCHWEFELDIOXID & SULFITE, P-LUPINEN, R-WEICHTIERE



